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cabernet sauvignon & syrah
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Variedad: Cabernet Sauvignon - Syrah * Grape varieties: Cabernet Sauvignon - Syrah

¢ Capa intensa, rojo picota, reflejos violdceos. Intense depth, red cherry, violet reflections.

Estructurado, potente, final de boca largo. Well structured. Powerful with long and broad palate.

¢ Expresivo. Tipicidad de Cabernet con notas de frutas ¢ Expressive. Typicality of Cabernet Sauvignon with notes
del bosque, aréndano y grosella negra. Sutiles aromas a of berries, cranberry and blackcurrant. Subtle wooden
madera. aromas.

¢ Maridaje recomendado: Carnes rojas, quesos curados, * Gastronomy: Red meats, cured cheeses, dark chocolate.
chocolate negro. « Serving Temperature: 18°
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¢ Variedad: Tempranillo - Garnacha e Grape Variety: Tempranillo - Garnacha

¢ Vino de capa brillante con vivos reflejos de rubi. * Very shiny with vivid ruby reflections.

* Ataque goloso. Bien estructurado, con longitud y persistencia. * Greedy aftack. Well structured. Persistent finish.

¢ Delicadas notas de fresa, frutas del bosque, mora, aréndanos, * Delicate notes of strawberry, berries, blackberry,
golosina. blueberries, candy.

* Maridaje recomendado: Carnes, asados, quesos, chocolate negro. * Gastronomy: Meats, roasts, cheeses, dark chocolate.

¢ Temperatura consumo optimo: 18° * Serving Temperature: 18°



sauvignon blanc

Variedad: Sauvignon Blanc

Vino limpio y brillante, con elegantes reflejos de color amarillo pajizo.
Gran frescura y viveza. Buen cuerpo. Final de boca largo e intenso.
Cautivadoras notas de frutas citricas, pomelo, lima, fruta de la pasién.
Maridaje recomendado: Ensaladas, pastas, carnes, quesos cremosos...
Temperatura consumo 6ptimo: 8°
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¢ Variedades: Airen - Verdejo

e Vino muy limpio y brillante con sutiles reflejos verdosos. .
* Muy equilibrado, bien estructurado y de gran .

persistencia en boca.

* Elegantes notas herbdceas con recuerdos a fruta de

pepita.

* Maridaje recomendado: Pastas, verdura, pescados.
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Grape Variety: Sauvignon Blanc

Clean and bright wine, with elegant straw yellow reflections.

Great freshness and vividness. Good body. Infense and long-
tasting finish.

Captivating citrus notes, grapefruit, lime, passion fruit.
Gastronomy: Salads, pastas, meats, creamy cheeses ...
Serving Temperature: Serve at a low temperature. 8°

airen & verdejo

* Grape Varieties: Airen - Verdejo

Very clean and bright wine with greenish reflections.
Balanced, structured and persistent in the mouth.

* Elegant herbaceous notes with hints of pip fruit.

* Gastronomy: Pasta, vegetables, fish.

* Serving Temperature: Serve at a low
temperature. 8°

¢ Temperatura de consumo éptimo: 8°

Variedad: Garnacha.

Vino limpio, brillante con elegantes reflejos violdceos.

Ataque goloso, fresco. Envolvente y largo en boca.

Matices de notas de frutas rojas, frambuesa, grosella y fresa.
Maridaje recomendado: Ensaladas, carnes blancas y rojas, postres.
Temperatura consumo éptimo: 8°
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Grape variety: Garnacha

Clean, bright with violet reflections.

Greedy, fresh attack. Round in the mouth with long-tasting
finish.

Nuances of red fruits, raspberry, currant and strawberry.
Gastronomy: Salads, white and red meats, desserts.



